
364 Seaside Ave. Honolulu　☎808-228-3352
16:00～22:30L.O.、ハッピーアワー16:00～18:00　無休

<PR>

364 Seaside Ave. Honolulu　☎808-600-3431
17:00～21:30　無休

テラス席で頬張りたい、豪快な肉厚ステーキ

ハワイディナーの醍醐味ともいえる、肉厚で豪快なステーキを味わえ
る店。数量限定のトマホーク（骨付リブアイステーキ）やポーターハ
ウスなど、大迫力の塊肉を目の前で切り分けるパフォーマンスも見ど
ころ。マウイ島オニオンを使用したオリジナルソースも後を引く味。

肉を知り尽くしたプロが集まる、居心地のいいバー

アロハ・ステーキ・ハウスでカットされた高級肉を、余すところなく使
いたいと誕生したサステイナブルなレストラン＆バー。話題のボーンマ
ローハンバーガーや、店内で熟成した肉を手頃な価格で味わうことがで
きる。肉料理に合うクラフトカクテルやナチュラルワインの種類も豊富。
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Aloha Steak House
アロハ・ステーキ・ワイキキ

1

ワイキキのカラカウア大通りからアラワイ運河まで伸びる
シーサイドアベニュー周辺は、話題のレストランが集まるグルメエリア。

朝食からディナー、夕食後の一杯まで。グッドムードな一軒で、
極上の一皿に出合えるレストランを一挙公開！

空間まで味わいたい、6つの美食レストラン

Good mood, 
Favor�e foods.

The Butcher Bar
ザ・ブッチャー・バー

2

<PR>

400 Royal Hawaiian Ave, Honolulu　☎808-200-3954
7:00～14:00、16:00～23:00L.O.　無休

フォトジェニックで美味しい、お酒のすすむメキシカン

メキシコとハワイの陽気な空気をミックスしたような話題の新店。ワカモ
レや7種ものオリジナルタコス、メキシコ伝統料理「モルカへテ」などメニ
ューも豊富。オックステールビリヤラーメンはロコに大人気。フォトジェ
ニックなバーではメキシカンビールやテキーラカクテルで乾杯したい。

413 Seaside Ave. Honolulu　☎808-212-9252
16:00～23:00L.O.、ハッピーアワー16:00～18:00　無休

地産地消の味が引き立つ、アイランドジャパニーズ

地産の食材を喰べる、という意味の店名の通りハワイ産の食材をふん
だんに使った創作和食がメニューに並ぶ。ハワイ近海で獲れた鮮魚
の刺身や寿司、だし巻き卵やマグロのカツなど、アイデアに富んだ料
理はどれも絶品。歴史指定建造物を改装した、趣ある店内も見どころ。

342 Seaside Ave. Honolulu　☎808-923-1100
7:00～20:00L.O.、ハッピーアワー14:00～18:00　無休

ビーチテイストが心地いい
オーガニック＆ヘルシーなカフェ

早朝から味わえるヘルシーな料理を求め行列ができる
人気スポット。ローカル食材を使ったエッグベネディ
クトやアサイーボウルの他、柚子味噌ポケやガーリッ
クシュリンプなどハワイらしいメニューも人気。お酒
やデザートのメニューも多く、ハッピーアワーも充実。

Heavenly
Island Lifestyle
ヘブンリー・アイランド・ライフスタイル

ALOHA AMIGO 
Island Mexican Cantina
アロハ・アミーゴ・アイランド・メキシカン・カンティーナ ZIGU.

地喰（ジグ）

3
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320 Lewers St. Honolulu　☎808-909-8008
17:00～23:00L.O.（日～木）、17:00～25:00L.O.（金、土）、

ハッピーアワー17:00～18:00　無休

ハワイで体験する
ラーメンと居酒屋カルチャー

ノスタルジックなラーメン店を彷彿とさせる昭和レト
ロな店内。お酒がすすむ餃子や唐揚げ、ナムルなど王
道のおつまみから、ハワイの製麺所で作られるオリジナ
ル麺を使用した本格的な豚骨ラーメンまで、日本人の
心が安らぐ一軒。植物性のヴィーガンラーメンも美味！

Camado Ramen Tavern
カマド・ラーメン・タバーン5

New
Open!

364 Seaside Ave. Honolulu　☎808-228-3352
16:00～22:30L.O.、ハッピーアワー16:00～18:00　無休

<PR>

364 Seaside Ave. Honolulu　☎808-600-3431
17:00～21:30　無休

テラス席で頬張りたい、豪快な肉厚ステーキ

ハワイディナーの醍醐味ともいえる、肉厚で豪快なステーキを味わえ
る店。数量限定のトマホーク（骨付リブアイステーキ）やポーターハ
ウスなど、大迫力の塊肉を目の前で切り分けるパフォーマンスも見ど
ころ。マウイ島オニオンを使用したオリジナルソースも後を引く味。

肉を知り尽くしたプロが集まる、居心地のいいバー

アロハ・ステーキ・ハウスでカットされた高級肉を、余すところなく使
いたいと誕生したサステイナブルなレストラン＆バー。話題のボーンマ
ローハンバーガーや、店内で熟成した肉を手頃な価格で味わうことがで
きる。肉料理に合うクラフトカクテルやナチュラルワインの種類も豊富。

S
easide A

ve.

R
oyal H

aw
aiian A

ve.

Lew
ers S

t.

Ala Wai Blvd.

Kalakaua Ave.

Kuhio Ave.

5 4
2
1

36

Aloha Steak House
アロハ・ステーキ・ワイキキ

1

ワイキキのカラカウア大通りからアラワイ運河まで伸びる
シーサイドアベニュー周辺は、話題のレストランが集まるグルメエリア。

朝食からディナー、夕食後の一杯まで。グッドムードな一軒で、
極上の一皿に出合えるレストランを一挙公開！

空間まで味わいたい、6つの美食レストラン

Good mood, 
Favor�e foods.

The Butcher Bar
ザ・ブッチャー・バー

2

<PR>

400 Royal Hawaiian Ave, Honolulu　☎808-200-3954
7:00～14:00、16:00～23:00L.O.　無休

フォトジェニックで美味しい、お酒のすすむメキシカン

メキシコとハワイの陽気な空気をミックスしたような話題の新店。ワカモ
レや7種ものオリジナルタコス、メキシコ伝統料理「モルカへテ」などメニ
ューも豊富。オックステールビリヤラーメンはロコに大人気。フォトジェ
ニックなバーではメキシカンビールやテキーラカクテルで乾杯したい。

413 Seaside Ave. Honolulu　☎808-212-9252
16:00～23:00L.O.、ハッピーアワー16:00～18:00　無休

地産地消の味が引き立つ、アイランドジャパニーズ

地産の食材を喰べる、という意味の店名の通りハワイ産の食材をふん
だんに使った創作和食がメニューに並ぶ。ハワイ近海で獲れた鮮魚
の刺身や寿司、だし巻き卵やマグロのカツなど、アイデアに富んだ料
理はどれも絶品。歴史指定建造物を改装した、趣ある店内も見どころ。

342 Seaside Ave. Honolulu　☎808-923-1100
7:00～20:00L.O.、ハッピーアワー14:00～18:00　無休

ビーチテイストが心地いい
オーガニック＆ヘルシーなカフェ

早朝から味わえるヘルシーな料理を求め行列ができる
人気スポット。ローカル食材を使ったエッグベネディ
クトやアサイーボウルの他、柚子味噌ポケやガーリッ
クシュリンプなどハワイらしいメニューも人気。お酒
やデザートのメニューも多く、ハッピーアワーも充実。

Heavenly
Island Lifestyle
ヘブンリー・アイランド・ライフスタイル

ALOHA AMIGO 
Island Mexican Cantina
アロハ・アミーゴ・アイランド・メキシカン・カンティーナ ZIGU.

地喰（ジグ）

3
6

4

320 Lewers St. Honolulu　☎808-909-8008
17:00～23:00L.O.（日～木）、17:00～25:00L.O.（金、土）、

ハッピーアワー17:00～18:00　無休

ハワイで体験する
ラーメンと居酒屋カルチャー

ノスタルジックなラーメン店を彷彿とさせる昭和レト
ロな店内。お酒がすすむ餃子や唐揚げ、ナムルなど王
道のおつまみから、ハワイの製麺所で作られるオリジナ
ル麺を使用した本格的な豚骨ラーメンまで、日本人の
心が安らぐ一軒。植物性のヴィーガンラーメンも美味！

Camado Ramen Tavern
カマド・ラーメン・タバーン5

New
Open!

https://www.alohasteakhousewaikiki.com/
https://www.thebutcherbarwaikiki.com/
https://www.camadoramentavern-waikiki.com/
https://www.heavenly-waikiki.com/
https://activities.his-j.com/af/jp/TourLeaf/HNL1051/
https://www.zigu.us/
https://www.alohaamigo-islandmexicancantina.com/

